
 

 

 

 

 

 

 

 

 

FRANCIACORTA 
ROSÉ BRUT DOCG 

MILLESIMATO 2016 

Eleganza, Finezza e Potenza. Il Franciacorta brut Rosé millesimato 

2016, unisce queste tre caratteristiche, in particolare la potenza 

data dalle uve pinot nero. 

 
 
 
 
 

 

VENDEMMIA: SELEZIONE E RACCOLTA MANUALE IN CASSETTA 

UVE: 90%PINOT NERO 10%CHARDONNAY 

VINIFICAZIONE: VINIFICAZIONE PRESSATURA SOFFICE DELLE 

UVE INTERE CON UN LEGGERO CONTATTO TRA BUCCE E 

MOSTO, IN MODO DA OTTENERE IL CLASSICO COLORE 

ROSATO E IL GIUSTO EQUILIBRIO TRA FRAZIONE OLFATTIVA E 

GUSTATIVA. SEGUE FERMENTAZIONE A BASSA TEMPERATURA 

PER 14 GIORNI E RIPOSO PER 7 MESI IN ACCIAIO. 

FERMENTAZIONE MALOLATTICA NON SVOLTA. 

AFFINAMENTO SUI LIEVITI: DA 36 MESI 

DOSAGGIO: 4,5 G/L 

NUMERO BOTTIGLIE PRODOTTE: 6.000 (ANNATA 2016) 

NOTE OLFATTIVE: ELEGANTE, NOTE DI PICCOLA PASTICCERIA, 

MORA, RIBES E LAMPONE. 

NOTE GUSTATIVE: CROCCANTE E FRAGRANTE. DI GRANDE 

STRUTTURA E PERSISTENZA. 
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